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Colombia Food Tour
9 noches / 10 días
Bogotá, Cali y Medellín

Vigencia: 15 enero al 14 diciembre 2026.

Tarifas por persona expresados en Dólares Americanos

Nota: 
 El hotel  Sofitel Victoria Regia no 

manejan acomodación triple. 
 En  caso  de  no  contar  con  la 

disponibilidad  en  los  hoteles 
previstos  sus  servicios  serán 
confirmados  en  un  hotel  de 
categoría similar.

 Vigencia: Vigencia: 15 enero al 14 
diciembre 2026.

Plan Incluye:

 Traslados  aeropuerto  -  hotel  - 
aeropuerto.

 Traslado interno en las actividades. 

 Alojamiento:
o 03 noches Bogotá

o 03 noches Cali.

o 03 noches Medellín. 

o Desayuno Diario

 Experiencias:  
o Bogotá: 

Ciudad  Hoteles Previstos y Similares Sgl Dbl Tpl Chd 3 a 10 

Bogotá Best Western Plus 93 
Cali Faranda Collection Cali 
Medellín Estelar Square 
Bogotá Marriot Bogotá 
Cali Faranda Collection Cali 
Medellín Faranda Collection Medellín  
Bogotá Sofitel Victoria Regia 
Cali Cali Marriot Hotel 
Medellín NH Collection Royal 

1.865 N/A

680

2.475 1.610 1.325 725

2.955

2.085 1.400 1.175

995

REQUERIR
TARIFAS A 
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 Paseo gastronómico -  Paseo de cocina callejera - 
Clase de cocina (servicio privado)

 City Tour & ascenso Monserrate (Servicio privado)
o Cali: 

 Valle Gastronómico. 
 Tour de Salsa

o Medellín:

 Tasting Tour Medellín.
 Grafitour – Comuna 13 con Snack típico.

 Guía en español. 

 Tarjeta de asistencia médica local.

No incluye:
 Servicios  no  especificados  en  el 

programa
 Alimentación no especificada.

 Propinas  voluntarias  (Guías, 
conductores)

 Gastos  personales,  como: 
llamadas  telefónicas,  lavandería, 
servicio a la habitación, entre otros.

 Trâmite  de  visa  o  valores 
consulares (Cuando se requeira).

 Impuestos a los muelles e impuestos 
no especificados. 

 Tiquetes aéreos internacionales y/o 
domésticos.

Itinerario: 

Día 1. Bogotá: Llegada a la ciudad de Bogotá aeropuerto Internacional 
el  Dorado  y  traslado  al  hotel  para  realizar  el  respectivo  check  in. 
Alojamiento.  

Incluye: Transporte  privado,  alojamiento  y 
tarjeta de asistencia médica. 

No incluye: Almuerzo y cena.

Opción Cena Restaurante Sapiens:  A la hora acordada se recoge en 
el  lobby  del  hotel.  Sapiens,  es  la  primera  capsula  de  inmersión 
gastronómica que fue creada con ayuda de inteligencia artificial, dónde 
les presentaremos diferentes 9 situaciones las cuales el ser humano le 
es  indiferente,  por  ende,  se  han  convertido  en  catalizadoras  del 
desarrollo de la evolución humana. Consta de 9 pasos, son 9 platos; 8 
salados y 1 dulce, (entre ellos proteínas de Mar y Tierra) acompañado 
de 7 bebidas tipo coctel y 2 vinos orgánicos y veganos. 
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Duración: 2 horas
Incluye: Transporte privado, cena en 9 pasos y tarjeta de asistencia 
médica. 

Día 2. Bogotá:  Paseo gastronómico -  Paseo de cocina callejera - 
Clase de cocina (servicio privado): Desayuno en el hotel.  A la hora 
acordada,  nos  reuniremos  en  el  lobby  para  iniciar  una  experiencia 
gastronómica inolvidable por las calles de Bogotá. Nos dejaremos tentar 
por  una  empanada  o  una  carimañola:  sabores  auténticos  que 
representan lo mejor  de la  cocina popular  colombiana.  La ruta nos 
llevará a disfrutar de uno de los platos más tradicionales del altiplano 
cundiboyacense. Más adelante, saborearemos dos amasijos típicos que 
son emblema de la cocina callejera del país. A pocos pasos, nos espera 
un  estallido  de  color  y  frescura:  la  increíble  diversidad  de  frutas 
colombianas. En este punto, descubriremos el doble sentido de una de 
las  palabras más icónicas  del  lenguaje  “cachaco”,  revelada en sus 
versiones “secreta” y “pública”. Al finalizar el recorrido, regreso al hotel y 
alojamiento.
Menú: Cocina tradicional colombiana.
Duración: 2 horas y 5 minutos 
Incluye: Transporte privado, guía en idioma español, Chef Concierge 
experto  en  cocina  tradicional  colombiana,  10  degustaciones  entre 
bocados y  bebidas.  Incluye frutas,  amasijos,  frituras,  cacao,  café  y 
refajo, taller de chocolate santafereño, de la semilla de cacao a la taza 
servido con queso y almojábana, Shot de aguardiente, Paseo por el 
barrio histórico de La Candelaria, Anímate a saludar y conversar con las 
estrellas de c/parada, alojamiento y tarjeta de asistencia médica.
Días de operación: Lunes a sábado 11 a.m. No opera domingos o días 
festivos.
No incluye: cena.

Opción Cena Clandestina:   A la hora acordada se recoge en el lobby 
del hotel. Están de moda en todo el mundo: Nueva York, Barcelona, 
Londres, La Habana, Buenos Aires y por supuesto también en Bogotá. 
Son los Supper clubs, espacios íntimos o inesperados que abren sus 
puertas  para  compartir  una cena preparada por  anfitriones  locales. 
Cada  noche,  cocineros  alternativos  visten  su  comedor  para 
sorprendernos con un menú́  a ciegas en el que reinventan recetas de la 
cocina tradicional o platos del mundo con productos que viajan desde 
todos los rincones de la geografía nacional. Una invitación para probar 
nuestra biodiversidad en propuestas audaces, escuchar las historias de 
los platos a viva voz de sus creadores y descubrir una mirada personal 
de la cocina colombiana.
Menú: Nueva cocina colombiana.
Duración: 2 horas
Incluye: Transporte  privado,  Chef  Concierge  experto  en  cocina 
colombiana  y  técnicas  de  alta  cocina.  Ideal  para  comprender  la 
propuesta del menú, el contexto geográfico/social de los ingredientes y 
las técnicas aplicadas. Cena con menú sorpresa de 4 pasos, Bebidas: 
Jugo de fruta local, coctel con destilado colombiano o copa de vino y 
café colombiano o infusión aromática, El chef anfitrión presentará cada 
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paso del menú́  ante los comensales, alojamiento y tarjeta de asistencia 
médica.

Día 3. Bogotá:  City Tour & ascenso Monserrate (Servicio privado): 
Desayuno en el hotel.  A la hora acordada se recoge en el lobby del 
hotel.  Al  levantar la mirada desde cualquier  punto de la ciudad, es 
imposible no encontrarse con aquel cerro que, desde sus 3.152 metros 
a nivel del mar, vigila a Bogotá. Monserrate es el símbolo por excelencia 
de Bogotá, no solo como efigie natural, sino por su carácter religioso, 
cuyo santuario, millones de peregrinos y viajeros han visitado desde su 
fundación en 1640, iniciamos tour panorámico por el centro histórico de 
Bogotá también llamado “La Candelaria”, dentro del cual se visitará El 
Museo del Oro donde se conocerán cerca de 34.000 piezas de oro 
prehispánico y más de 25.000 objetos precolombinos. Posteriormente 
se visitará la Casa de la moneda y Donación Botero donde se exhiben 
obras  del  maestro  Fernando  Botero,  colombiano  reconocido 
internacionalmente  en  diferentes  técnicas  artísticas  como  pintura, 
dibujo  y  escultura.  El  tour  finalizará  con  un  recorrido  panorámico 
conociendo el Marco de la plaza de Bolívar (La Catedral Primada, La 
Casa de Nariño, El palacio Liévano y El Palacio de Justicia). Regreso al 
hotel.
Duración: 6 horas
Incluye: Transporte privado, guía en idioma español, Ingreso a Museo 
Del Oro, Casa de la Moneda y Donación Botero, ascenso a Monserrate, 
Degustación de oblea, alojamiento y tarjeta de asistencia médica. 
No incluye:  Almuerzo y cena
Nota Importante: Museo del Oro cerrado los días lunes y Casa de la 
Moneda y Donación Botero cerrados los días martes.

Opcional  almuerzo  Restaurante  típico  de  la  ciudad: Cuando  se 
aborda el tema de comida típica colombiana, se podrían mencionar 
cientos de platos fuertes, dulces, salsas y bebidas que caracterizan a 
cada región del país. En esta oportunidad se tendrá la oportunidad de 
degustar de un menú típico colombiano en uno de los restaurantes 
emblemáticos de este tipo de comida en Bogotá. 

Día  4. Bogotá:  Próximo  destino  Cali: 
Desayuno  en  el  hotel. Traslado  hacia  el 
Aeropuerto Internacional  el  Dorado para 
tomar vuelo  (No incluido) hacia  la  ciudad 
Cali.

Llegada a la Ciudad de Cali, asistencia en el Aeropuerto Internacional 
Alfonso Bonilla Aragón y traslado al hotel para realizar el respectivo 
check in. Alojamiento.   
Incluye: Traslado aeropuerto – hotel, alojamiento y tarjeta de asistencia 
médica.
No incluye: almuerzo y cena.     
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Opcional Cena Restaurante Domingo:  A la hora acordada se recoge 
en el lobby del hotel. Restaurante de cocina de autor inspirados en los 
territorios,  sabores y saberes del  Sur  Occidente Colombiano:  Valle, 
Cauca, Choco, Nariño y Putumayo.
Duración: 2 horas
Incluye: Transporte privado, cena y tarjeta de asistencia médica. 
                                                 
Día 5. Cali:  Food tour:    Desayuno en el hotel.  a la hora acordada 
recogida en el lobby. Conocer de la exquisita gastronomía de la ciudad 
en una experiencia inolvidable donde degustaras sabores auténticos 
mientras recorres las vibrantes y coloridas calles de Santiago de Cali. 
Deja que tus sentidos se deleiten en este tour y vive una experiencia 
cultural  autentica  de  la  región.  Degustaremos  de  una  exquisita  y 
emblemática  Chuleta  Valluna,  Ceviche  dentro  de  una  canasta  de 
plátano, pandebono, empanda y aborrajado con una refrescante lulada, 
al final un delicioso cholado lleno de sabores tropicales, 
Duración: 4 horas
Incluye: Transporte privado, guía en idioma en español, hidratación 
alojamiento y tarjeta de asistencia médica.

Opcional: La ruta de la Uva y el vino:   A la hora acordada se recoge 
en el lobby del hotel. Embarcarse en este tour de un día en donde los 
extensos viñedos y el exquisito mundo se fusionan con la majestuosidad 
del valle del cauca para que vivas una experiencia inolvidable. En este 
tour haremos la ruta de la uva y el vino, experiencia gastronómica de 
maridaje con vinos de región, Walking tour Roldanillo Pueblo Mágico. 
Duración: 13 horas (7:00 am a 8:00 pm) 
Incluye: Transporte privado, guía en idioma en español, hidratación 
alojamiento y tarjeta de asistencia médica.

Día 6. Cali. Tour de Salsa: Desayuno en el hotel. A la hora recogida en 
el lobby del hotel. Conocer la capital mundial de la salsa, en donde cada 
rincón es una puerta a la alegría y sus coloridas calles llenas de historia 
y tradición que nos llevará a conectarnos con la magia y la pasión de 
lugares que nunca imaginaste. Vibra con la energía y el encanto de esta 
salsa tour en el que te sumergirás en la cultura de Santiago de Cali 
conociendo de  cerca  la  historia  de la  salsa,  las  agrupaciones más 
representativas de la ciudad y disfrutando de un show de salsa cabaret 
con  bailarines  reconocidos  a  nivel  mundial.  Seguido  empezamos 
nuestro Walking tour  por  el  Boulevard del  Rio y  visita  Museo Jairo 
Varela,  también  visitaremos  el  museo  pioneros  de  la  Salsa,  luego 
hacemos una parada para degustar una bebida típica de la Región 
(lulada), en horas de la noche viviremos un show de salsa en vivo 
Duración: 7 horas 
Primera parte: 2:00 a 6:00 pm 
Segunda parte: 10:00 a 1:00 am 
Este día incluye:  Transporte privado, Guía en español, hidratación, 
alojamiento y tarjeta de asistencia médica. 
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No incluye: Almuerzo y Cena

Opcional; Cali. Valle Gastronómico: A la hora acordada se recoge en 
el lobby del hotel. Recorreremos lugares llenos de historia y disfrutar de 
los irresistibles sabores de la gastronomía típica que los transportara a 
un mundo de delicias que los conectarán con la vibrante cultura de esta 
ciudad  que  siempre  los  estará  esperando  con  los  brazos  abiertos. 
dentro de este tour estaremos en un tour cultural guiado por la galería al 
Alameda seguido una clase guiada de cocina típica Vallecaucana. En 
horas de la tarde saldremos a un Walking tour por Santiago de Cali, por 
ultimo tendremos una experiencia  cultural  con  bebida  y  pasabocas 
típicos. Finalizando regreso al hotel y alojamiento
Duración: 9 horas
Horario: 9:00 am a 6:00 pm 
Incluye: Transporte privado, Guía en español, hidratación alojamiento y 
tarjeta de asistencia médica. 
No incluye: Cena.        

Día 7. Cali: Próximo destino Medellín:  Desayuno en el hotel. a la hora 
acordada salida para el  aeropuerto  Internacional  Alfonso Bonilla 
Aragón, y tomar el vuelo (No incluido) hacia el próximo destino. 
Llegada a la ciudad de Medellín Aeropuerto internacional José Maria 
Córdova  y  traslado  al  hotel  para  realizar  el  respectivo  check  in. 
Alojamiento
Incluye: Transporte privado, alojamiento y tarjeta de asistencia médica. 
No Incluye: Almuerzo y cena

Día 8.  Medellín:  Tasting tour (Servicio privado):  Desayuno en el 
hotel. A la hora acordada, se recogerá en el lobby del hotel para iniciar el 
tour.  Recorreremos algunos  lugares  de  la  ciudad  disfrutando de  la 
gastronomía.  El  recorrido  comienza  con  el  traslado  en  transporte 
público hasta el parque Berrío, lugar donde se comienza a escribir la 
historia de Medellín. Allí se degustará la fruta tradicional de temporada. 
En  el  camino  a  la  iglesia  de  Veracruz  se  tomará  carambolo  para 
acompañar el recorrido por las 23 obras de la plaza Botero. Luego se 
realizará el traslado hacia el salón Versalles, un lugar de tertulia en 
Medellín y donde se probarán unas deliciosas empanadas. De regreso, 
por la comercial calle Junín, donde se podrán comprar artesanías, se 
llegará finalmente al restaurante Hacienda, donde se degustará uno de 
los platos más típicos de la ciudad, constituido por morcilla, chorizo y 
chicharrón, acompañado por una bebida típica. El recorrido continuará 
en el Museo Casa de la Memoria. Posteriormente, se pasará por la 
Plaza de Flórez, el Tranvía, la Plazuela San Ignacio, la iglesia de San 
José, para volver a Carabobo y tomar un refrescante frappeado.
Duración: 5 Horas
Incluye: Guía profesional de turismo en español, transporte privado. 
ingreso  Metro  y  metro  Cable  degustación  de  alimentos  según 
descripción y tarjeta de asistencia médica Local.
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No Incluye: Almuerzo y cena. 

Actividad Opcional. Cena Experiencial en Restaurante XO: Déjate 
seducir  por  una  noche  de  alta  cocina  en  Carmen  XO,  uno  de  los 
restaurantes más premiados de Medellín. Disfruta de un exquisito menú 
degustación de 11 tiempos, cuidadosamente diseñado para llevarte en 
un viaje sensorial a través de los sabores de Colombia, reinterpretados 
con técnicas contemporáneas y presentaciones artísticas. Cada plato 
será maridado con vinos y bebidas seleccionadas que realzan cada 
ingrediente y elevan la experiencia gastronómica.
Un traslado privado te recogerá en tu alojamiento y te llevará de regreso, 
para  que  solo  tengas  que  enfocarte  en  disfrutar  de  una  velada 
inolvidable en un entorno sofisticado y acogedor.
Incluye: Transporte privado, menú degustación de 11 tiempos.
No Incluye: Maridaje.

Día  9.   Medellín:  Grafitour  –  Comuna  13  (Servicio  privado): 
Desayuno en  el  hotel.  A  la  hora  acordada,  el  guía  recogerá  a  los 
pasajeros en el lobby del hotel para iniciar el recorrido hacia uno de los 
barrios más representativos de transformación social en Medellín: la 
Comuna 13.
El tour comenzará con un recorrido por sus coloridas calles, donde se 
podrán observar impresionantes murales de grafiti que narran la historia 
de lucha, resistencia y renacimiento de la comunidad. Se explorarán las 
escaleras eléctricas al aire libre, uno de los íconos del progreso urbano 
en la  ciudad,  mientras el  guía  comparte  relatos  sobre  el  pasado y 
presente de la zona.
Durante  el  recorrido,  se  degustará  una  bebida  típica  y  un  snack 
tradicional. También se visitarán espacios de arte comunitario y puntos 
estratégicos para disfrutar de vistas panorámicas de Medellín. En el 
camino,  se  podrán  apreciar  expresiones  de  baile  urbano, 
emprendimientos locales y se tendrá tiempo para adquirir recuerdos 
artesanales.
Duración: 4 horas.
Incluye: Guía profesional  de turismo en español,  transporte,  snack 
típico.
No Incluye Almuerzo y cena. 

Actividad Opcional: Almuerzo en El Rancherito – Sabor paisa con  
tradición: Sumérgete  en  el  auténtico  sabor  de  Antioquia  con  un 
almuerzo en El Rancherito, uno de los restaurantes más emblemáticos 
de Medellín. Con una arquitectura tradicional y un ambiente acogedor, 
este lugar ofrece una verdadera experiencia paisa. Su menú resalta los 
platos  típicos  de  la  región,  preparados  con  recetas  tradicionales  y 
porciones generosas. Desde la clásica bandeja paisa hasta la cazuela 
de fríjoles o la carne a la parrilla, cada bocado te conecta con la esencia 
de la cocina antioqueña.
Incluye: Entrada, plato fuerte, postre y bebida.
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Día 10.  Medellín: Próximo destino: Desayuno en el hotel. A la hora 
acordada  traslado  hacia  el  Aeropuerto  Internacional  José  Maria 
Córdova para tomar vuelo (No incluido) hacia próximo destino
Incluye: Transporte privado, alojamiento y tarjeta de asistencia médica. 
No Incluye: Almuerzo y cena. 

**Fin de los Servicios. 

Valor opcionales actividades:  

Tarifas por persona expresados en Dólares Americanos

Condiciones Generales:

 Tarifas expresadas en dólares americanos.

 Tarifas por persona de acuerdo acomodación seleccionada.

 Para la acomodación triple (TPL) NO se garantizan 3 camas, la 
acomodación está sujeta a la capacidad y disponibilidad de los 
hoteles en las habitaciones.

 Servicios  de  visitas  prestados  en  servicio  privado  con 
acompañamiento  de  guía  profesional  de  turismo  en  idioma 
español.

  Hoteles y servicios sujetos a disponibilidad y/o cambio de 
tarifa al momento de realizar la reserva.

 Servicios reservados y no tomados, no serán reembolsados.

 Tarifas NETAS no comisionables

 Tarifas exclusivas para agencias mayoristas internacionales.

 Tarifas exentas de impuestos para pasajeros extranjeros.

 Tarifa  para  niños  de  3  a  10  años,  siempre  y  cuando  vayan 
acompañados con 2 adultos.

 En caso de no contar con la disponibilidad en los hoteles previstos 
sus servicios serán confirmados en un hotel de categoría similar.

 Vigencia: Vigencia: 15 enero al 14 diciembre 2026.

  Ver Clausulas de responsabilidad

Ciudad Actividades 1 pax 2 pax 3 pax

Bogotá
Almuerzo 95 65 55
Cena Clandestina 745 710 475
Cena Restaurante Sapiens 215 180 170

Cali
Valle Gastronómico 370 370 350
La ruta de la Uva y el vino 445 445 350
Cena Restaurante Domingo 180 125 110

Medellín
Cena en XO 260 210 195
Almuerzo en Rancherito 140 90 70

TARIFAS A 
REQUERIR 

https://greentraveldmc.com/images/DP-DOC-001Clausulas.pdf
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Fechas  black  out  del  programa:  (Sujetas  a  cambio  o 
modificación sin previo aviso): 

Ciudad Bogotá: 
 Semana Santa:  31 marzo al  5  abril 

2026.  
Fin de año: 15 de diciembre 2026 al 14 de enero 2027

Ciudad Cali:
 Festival Petronio Álvarez (en el mes 

de agosto, no se definí aun la fecha)
 Festival mundial de Salsa (en el mes 

de  septiembre,  no  se  definí  aun  la 
fecha)

 Feria de Cali 25 al 30 diciembre 2026

Ciudad Medellín:
 Inicio de año: 02 al 12 enero 2026 
 Concierto  de Bad Bunny:   22 al  25 

enero 2026 
 Colombiatex: enero 27 al 29 de 2026. 
 Semana Santa:  31 marzo al  5  abril 

2026  
 Colombia moda:  28 julio  al  Julio  31 

2026 
 Feria de flores: 1 al 17 agosto 2026 
 Semana de Receso del 03 al 11 de 

octubre de 2026.  
 Fin de año: 15 de diciembre 2024 al 10 

de enero 2027.

Recomendaciones  de  Viaje:  solicitamos  tener  en  cuenta  las 
siguientes recomendaciones:

 Sugerimos  apoyar  a  las  comunidades 
locales  comprando  sus  artesanías  y 
productos locales,  por  favor  no compre 
artículos  provenientes  de  cacería  de 
animales. 

 No  deje  basuras  en  el  área  de  los 
diferentes  parques  ni  en  los  sitios 
visitados,  regrésela  a  la  ciudad  y 
colóquela en el lugar adecuado.

 Si está tomando algún medicamento, está 
en  tratamiento  médico  o  tiene  alguna 
alergia  detectada  hágalo  saber  con  la 
debida anticipación al viaje.
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 Sugerimos  para  este  tour  llevar  ropa 
cómoda,  zapatos  para  caminar  (no 
tacones),  Chaqueta  para  el  frio,  gafas 
oscuras, protector solar y gorra. 


